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Badania w toku Historia sztuki
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- DrDorota Koczanowicz uczy estetyki i zagadniefi zwiazanych
7 kultura. Jest autorka ksigzki i artykutow dotyczacych

sztuk i teorii sztuki. Interesuije si stykiem sztuki i zycia.
Pracuje nad ksiazka ,Sztuka od kuchni. Jedzenie

w praktykach artystycznych i kulturze wspotczesnej”.

Tradycyjnie waznymi zmystami uprawomocnionymi
do odbioru sztuki sg wzrok i stuch. Smak przypisany
jest nizszej sztuce kulinarnej. Jednak wspotczesni
artysci nie bacza na te podziaty.

W stynnym eseju ,Sprawdzian smaku” David Hume
stwierdza, ze ,szukanie prawdziwego piekna czy praw-
dziwej brzydoty jest réwnie bezowocne jak che¢ usta-
lenia, co jest naprawde stodkie, a co gorzkie”. Cho¢
nie znajdujemy definitywnej zasady, ktora pozwalataby
oddzieli¢ piekno od brzydoty, cho¢ rozréznienie to ma
charakter wylacznie empiryczny, to jednak Hume stara
sie w doSwiadczeniu znalez¢ wskazéwki, ktore pozwa-
latyby zrozumie¢ natur¢ naszych wybordw. Jednym
z takich kryteriow moze by¢ szczegdlna wrazliwo$é na-
szych zmystow. Charakterystyczne jest, ze piszac o tej
cesze, autor eseju powotuje sie na smak gastronomiczny.
Przytacza opowies¢ z ,Don Kichota” o dwéch znawcach
wina, ktorzy dysponowali niezwykle wyczulonym zmy-
stem smaku, tak Ze byli w stanie z niezwykla precyzja
wymienic¢ poszczegélne nuty wina. Hume nie ma wat-
pliwosci, ze ta sama wrazliwo$¢ rzadzi oceng kulinarng
i estetyczna.

1 kuchnig do galerii

Innym osiemnastowiecznym filozofem, ktéry zajmo-
wat si¢ kwestig smaku, byt autor przetomowej dla nauki
o pieknie ,Krytyki witadzy sadzenia”. Immanuel Kant,
»,Cho¢ nie byt wykwintnym smakoszem, wszelako lubit
dobre jedzenie i przednie wino”. Znat sie tez na przy-
gotowywaniu potraw, tak ze Hoppel otwarcie zartowat,
iz Kant napisze jeszcze kiedy$ ,krytyke sztuki kuli-
narnej” (S. Kaczmarek, Immanuel Kant. Portret filozofa,
Wydawnictwo Naukowe UAM, Poznan 1995, s. 56). Do
powstania czwartej krytyki nigdy nie doszto, ale w innych
ksigzkach filozofa znajdujemy informacje na temat jego
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pogladow w kwestii jedzenia i smaku. Podobnie jak Hume,
uzywat on metafory smaku dla okreslenia zdolnosci oceny
sfery estetycznej, ale kategorycznie odréznial bezintere-
sowne i powszechne upodobanie piekna od zmystowego,
bezwzglednie subiektywnego upodobania kulinarnego.
Tymczasem arty$ci wspotczesni, nie baczac na te
podziaty, mieszaja porzadek sztuki z porzadkiem ku-
linarnym. Dzieje si¢ to na réznych poziomach. Czesto
traktujg jedzenie jak ciekawy temat, ale tez uzywaja
produktéw spozywczych jako materiatu dla swojej twor-
czo$ci. Produkty takie jak cukier, masto, owoce staty
sie¢ materiatem twérczym dla Sonji Alhduser, Damiena
Thomasa Rentmeistera czy Zoe Leonard. Najbardziej
rewolucyjni artysci przenosza kuchnie do galerii.

Positek jako dziefo sztuki

W 1967 roku Daniel Spoerri utworzyt termin ,Eat Art”
(jes¢ sztuke). Nie chodzito mu bynajmniej o wyszukane
dania wykwintnych restauracji, ale o skupienie uwagi
na podstawowych zasadach naszej diety. Na przyktad
zastanawial si¢ nad pytaniem: Co wiasciwie nadaje sie
do jedzenia? Niedlugo potem powstata w Diisseldorfie
Restauracja Spoerri, a w 1970 roku nad restauracjq ar-
tysta otworzyt galeri¢ Eat Art. MoZna to traktowac jako
jedng z préb zasypania przepasci pomiedzy Swiatem
sztuki i Swiatem Zycia codziennego. Kolejnym zwrotem
stalo si¢ dostowne wprowadzenie kuchni do galerii

Wiasciwym dzielem sztuki nie jest potrawa, lecz relacja spoteczna, ktora
wywoluje wspélny positek



Elibieta Jabtoiska, ,Przez Zotadek do serca”, IX Festiwal Inner Spaces, Poznaf 2001

i wspélny positek jako dzieto sztuki. Mozna tu wymie-
nia¢ wielu artystow, ktorzy sztuke kulinarng uczynili
sztuka przez duze ,S”. Jednym z najbardziej znanych jest
Rirkrit Tiravanija, ktory serwuje zwyKkle zielone i czerwo-
ne curry, potrawy z Tajlandii, skad pochodzi.

Przez zotadek do sztuki

W Polsce w podobnym duchu dziata Elzbieta Jabtoniska,
ktéra w wielu projektach skupia si¢ na przestrzeni ku-
chennej, na codzienno$ci, na gotowaniu. Wiele razy tez
gotowata dla widzow galerii. Jej prace sa bardzo osobiste,
autobiograficzne, ale maja tez walor uniwersalny. Jak
moéwi artystka: ,Kuchenne wystawy robitam z mysla
o wielu kobietach, ktére codziennie wykazujg sie niesty-
chang kreatywnoscia i charakterystycznym kuchennym
bohaterstwem”. Od 1999 roku Jabtoriska organizuje tzw.
dziatania stotowe. Wtedy miata miejsce pierwsza odstona
performance’u ,Przez zotadek do serca”. Od tamtej pory
odbyto sie wiele tego rodzaju wystaw w Polsce i za grani-
ca. Wspdlnym mianownikiem tych dziatan jest przygoto-
wywane przez artystke podczas wernisazu jedzenie.

Zaréwno u Tiravanii, jak i u Jabtonskiej wtasciwym
dzielem sztuki nie jest zupa czy napdj, lecz relacja spo-
teczna, ktéra wywotuje wspdlny positek. Zmyst smaku
jednak jest tu réwnoprawnym, a moze nawet wyroz-
nionym zmystem w stosunku do tradycyjnie wyzej
ocenianych wzroku i stuchu. Wzrok i stuch to zmysty
uprawomocnione do odbioru sztuki wyzszej, tej z oficjal-

nego obiegu rynku sztuki. Zastanawiajace jest, Ze row-
noprawny zmyst - smaku - przypisany jest tradycyjnie
nizszej sztuce kulinarnej, ktéra do niedawna nie byta
dopuszczana ,na salony”.

Czekoladowe Sciany

Czasem smak domaga sie uwzglednienia w mniej
oczywistych warunkach. Tak bylo w wypadku kompo-
zycji przestrzennej zatytulowanej ,Pociagniecie” Anyi
Gallaccio. Pokryta ona czekolada $ciany matego po-
mieszczenia i stojacg na jego Srodku drewniang tawke.
Ogladatam ,Pociagniecie” w 2011 roku w Stuttgarcie
na wystawie Eat Art. Obiekt byt swiezo malowany na
potrzeby wernisazu, wiec czekolada bardzo intensywnie,
apetycznie pachniata. Wielu gos$ci zblizalo swoje nosy
do czekoladowych Scian. Artystka obserwowata widzéw
podczas réznych realizacji z uzyciem czekolady. W jed-
nym z wywiadéw moéwita, ze bardzo czgsto nie mogli sig
oni powstrzymac przed pocieraniem palcem czekolado-
wych powierzchni, a nawet przed ich lizaniem.

Cho¢ dla estetykow sztuka kulinarna to tylko sztuka
w sensie przeno$nym, to pojawienie si¢ jedzenia w domenie
tworczo$ci artystycznej wskazuje na ptynno$¢ granic sztuki.
Przeciez kazdy kucharz i kazda kucharka wie, ze ugotowa-
nie pysznej zupy to prawdziwa sztuka! =

Chcesz wiedzie¢ wiecej?
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