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Osiemnastowieczna przyjemnoS¢ ucztowania na dworach magnackich

Rozkosze stotu
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Dr Agata Rocko jest adiunktem w Pracowni Literatury
OSwiecenia IBL; specjalizuje sie w badaniach pamietnikow,
listow i dokumentow XVIII wieku

W Polsce XVIIl wieku przygotowywane

z wielkim przepychem uczty i ceremonie
stuzyly przede wszystkim podkresleniu
znaczenia i splendoru dworu magnackiego

Trudno jest dzisiaj odda¢ stowami osiemna-
stowieczng przyjemno$¢ ucztowania, dlatego
na poczatek owego zarysu tematu przytoczymy
opis imienin Elzbiety Branickiej, jaki znajduje
si¢ w jednym z listéw pisanych z Biategostoku,
z 1760 roku przez nieznanego uczestnika
i bacznego obserwatora. ,Stét byt zastawiony
w galerii na 200 osob, w tym stole wzdhz
byt kanat napetniony winem tokajskim, co
niby wyobrazato morze; po tym winie ptywato
24 okrecikéw misternie zrobionych, a na nich
byty pistacje, wszelkie cukry, konfitury i roz-
maite takocie. Takowe okrety zatrzymywaty
sie przed damami siedzacymi przy stole, ktére
podtug upodobania wybieraly te przyjemne
towary z okretow. Po wetach przyniesiono
ogromny puchar, ktéry niegdys byt wlasnoscia
Czarnieckiego, a goscie czerpali nim owe tokaj-
skie morze, ktére to cate morze w przeciggu pot
godziny zniszczone zostalo”.

Dekoracja, nie smak

Jak widzimy z powyzszego opisu, osiemna-
stowieczna przyjemno$¢ ucztowania wigzata
sie ze sztukg dekorowania, przygotowywania
i podawania potraw w odpowiedni, czesto sym-
boliczny sposdb, tak aby podkreslata splendor
i majestat dworu magnackiego. Oczywiscie
zmieniat sie rytuat i ceremoniat ucztowania,
jednak byt nieodlacznie zwiazany z przyjem-
noscia, jaka ptyneta nie tyle ze smakowania
potraw, ile raczej z calej oprawy towarzysza-
cej biesiadzie, rozrywce, przyjemnosci odbioru

sztuk teatralnych, inscenizacji, wiwatow, fa-
jerwerkow zorganizowanych w zaleznosci od
okolicznoci i celu podniesienia magnificencji,
nadania splendoru i ozdoby wielko$ci magna-
ckiego dworu.

Dlatego, czytajac osiemnastowieczne opisy
ucztowania, rzadko napotykamy informacje
dotyczace przyjemnoSci smakowania, a raczej
przyjemnosci przyjmowania, traktowania czy
biesiadowania, a nawet odbioru towarzysza-
cych ucztom sztuk: $piewu, tanca czy gry
aktorskiej.

Wydaje si¢ wiec, iz wspaniato$¢ magnackiego
stotu szczegdlnie w pierwszej polowie wieku
wyrazata sie w jego obfitosci oraz réznorod-
nosci, a jako$¢ i smak potraw byly drugorzed-
ne. Dotyczylo to zaréwno uczt weselnych, jak
i przyje¢ zwiazanych z wszelkimi $wietami
koscielnymi. Dech w piersiach zapiera do dzis,
a z pewnoscig zapierat i dawniej nie tylko opis,
lecz takze obraz ,S$wieconego”, jaki wyprawit
wojewoda Sapieha w Dereczynie, na ktore to
»zjechato sig niemiara panéw z Korony i Litwy™:

»,Na samym $rodku byt baranek wyraza-
jacy Agnus Dei, z choragiewka, calutki z pi-
stacjami, a ten specjat dawano tylko damom,
senatorom, dygnitarzom i duchownym. Na
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stole 4 przeogromnych dzikow, to jest tyle,
ile czesci roku. Kazdy dzik miat w sobie
same wieprzowiny, alias szynki, Kietbasy,
prosieta etc. Kuchmistrz najcudniejsza po-
kazat sztuke w upieczeniu tych catkowitych
odyncow. Stato tandem 12 jeleni, takze cato
upieczonych, z ztocistymi rogami, cale do ad-
mirowania, nadziane byly rozmaitq zwierzy-
na, alias zajacami, cietrzewiami, dropiami,
pardwiami. Te jelenie wyrazaty 12 miesigcy.
Naokoto byty ciasta sazniste, tyle ile tygodni
w roku, to jest 52, cale cudne placki, mazury,
zmudzkie pierogi, a wszystkie wysadzane
bakalia. Za nimi byto 365 babek, to jest tyle
ile dni w roku, a przy nich 8760 jaj pisanek,
to jest tyle, ile godzin w roku. Kazde byto
adorowane inskrypcjami, floresami, Ze nieje-
den tylko czytal, a nie jadt [...]".

Przepych ucztowania

Powyzszy cytat obrazuje, jak wazng role od-
grywala dekoracja stotu i jej symbolika, dodajaca
blasku magnackich rodom. Szczegdlnie widocz-
ne jest to podczas uczt weselnych. Na przyktad
7 okazji Slubu Magdaleny Lubomirskiej i Jozefa
Lubomirskiego zastynety w Potonnem ,cukry”,
ustawione na stole w ksztalcie Sredniawy:
,W sSrzodku piekna inwencyja i architekturg
zrobiona byta sala, w samych oknach i orna-
mentach, we $rzodku za$ jej, na postumencie
piekna strukturg zrobionym byty dwa serca zta-
czone, z ktorych ustawicznie przez cata kolacja
ogien wybuchat artyficjalny zielony”.

Polscy pamietnikarze raczej rzadko wypo-
wiadaja sie na temat smaku owych potraw,
ol$nieni raczej przyjemnoscia samego przyje-
cia. I tak Krzysztof Zawisza - wojewoda minski
- lubi ,traktowac” i ,by¢ traktowanym” pod-

czas uczt w domach magnackich ,bardzo pan-
sko”, uroczyscie i ,apparencyja wielka”, hojnie
ugoszczony i ,upominkowany” dobrze. Opisuje
jednak czesciej rodzaj trunkéw (wina wegier-
skie i witoskie, miody, ,dubl”, gorzatki) oraz
przyjemno$¢ smakowania uciech Bachusa”,
a nawet konsekwencji ,przepicia”, niz okresla
smak potraw. Zawsze jednak zwraca uwage,
czy uczta odprawiona byta dobrze, bardzo do-
brze czy ,haniebnie dobrze” i, w jakiej to ,kom-
panii” odbyla sie zabawa, tance lub hulanki.
Oprocz $piewu, tanca czy inscenizacji szczegol-
nie ceni podczas ucztowania igraszke stowna,
kt6ra okresla ,nowym sposobem wesotoSci”.

Litwa styneta szczegolnie ze wschodniego
przepychu przyjmowania oraz $wietnego trak-
towania gosci, a najwiecej miejsca i opisow
zajmuje dwor Radziwittow, ktory nie szczedzit
zabiegow okoto podtrzymywania staro$wie-
ckiego obyczaju bankietow i uczt ,haniebnie
dobrych”, jak to mawiat Zawisza.

Julian Ursyn Niemcewicz w swoich pa-
mietnikach wskazuje, ze podczas dugich ro-
kowan o intercyze (przed zaslubinami Jozefy
Radziwittowny w 1780 roku) w Biatej, mie-
dzy ksieciem wojewodg Karolem Radziwittem,
bratem przyrodnim oblubienicy, a biskupem
Jozefem Massalskim, stryjem narzeczonego
Ksawerego Massalskiego ,,...nie ustawaty ban-
kiety i uczty: rano, czy$ przyszedt na pokoje,
czy do marszatka, czy do rezydenta lub urzed-
nika dworu, zastawate$ sniadanie z kietbas,
zrazOw, hultajskich bigoséw, piwa, miodu
i wina zlozone: jadt i pit, kto chciat i wiele
chciat. Nie przeszkadzato to obiadowi, na po-
teznych stotach zastawionemu, mniej jeszcze
ogromnym spetnianym kielichom. Wieczorem
bywaty koncerta”.

Muzeum Etnografii i Przemystu Artystycznego Instytutu Narodoznawstwa Narodowej Akademii Nauk Ukrainy we Lwowie / Piotr Jamski
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Osiemnastowieczna przyjemno$¢ ucztowania na dworach magnackich

Nalezy tez wspomnie¢ o przyjmowaniu krola
Stanistawa Augusta Poniatowskiego w domach
magnackich podczas jego podrézy, chocby na
sejm grodzienski w 1784 roku, opisanej przez
Adama Stanistawa Naruszewicza. Pamietnikarz
podkresla szczegolng oprawe obiadow w siedzi-
bach Radziwittow, podczas ktdérych spetniano
zdrowie krolewskie szampanem przy biciu
z dziat armatnich, obrazuje wymysine deko-
racje z iluminacja i fajerwerkami, oprawione
zabawa, taicami, sztuka, a nawet poobiednim
polowaniem. W Nieswiezu 18 wrzesnia 1784
roku: ,Obiad byt o swej porze z zwykla wspa-
niatoscia i liczba wielkich stotow (tak jak i in-
nych wszystkich nastepujacych dni) oraz przy
biciu z dziat podczas spetniania zdrowia przy-
tomnego monarchy. Po kawie grano koncert
w wielkiej sali, a o godzinie piatej wieczornej
byto w polu polowanie na wilki, z ktérych kil-
kunastu Najja$niejszy Pan ubit”.

Polski stét w obcych oczach

Na temat przyjemnosci smakowania po-
dawanych potraw wypowiadajg sie glownie
cudzoziemcy, ktorzy nie preferuja ,pieczystej
obfitosci” stotu, szukajac raczej potraw bardziej
wyrafinowanych. I tak np. Erst von Lehndorff,
wielokrotnie zachwalajacy obiady i ,vety”
w domach pariskich oraz biskupim na Warmii,
okreslajac obiady, kolacje ,przewybornymi”
czy ,wyrafinowanymi”, tak wypowiedziat
si¢ o stole ksieznej marszatkowej Barbary
z Duninéw Sanguszkowej, w jej siedzibie
nieopodal Nieborowa, gdzie byt zaproszony
na ,wielki obiad” w ,przepysznym wnetrzu
urzadzonym z wielkim smakiem”: Ksiezna
Sanguszkowa jest majestatyczna, starszq dama,
bardzo bogatag i utrzymujaca wielki dwoér. Mimo
panujacego tu wykwintu daja jednak znac
0 sobie stare polskie obyczaje. Dotyczy to

zwlaszcza kuchni: podano trzydziesci dan, ale
co jedno, to gorsze”.

Stare i nowe

Widzimy, iz w drugiej potowie wieku nastata
nowa moda, zarowno co do porzadku potraw,
jak i sztuki zdobniczej magnackich stotow.
Nawet Jedrzej Kitowicz dzieli potrawy w XVIII
wieku na staroswieckie i nowomodne. Owe
staroswieckie wedtug pamietnikarza i znawcy
obyczaju nie byly zbyt wykwintne. Nalezaty
do nich: rosét, barszcz, sztuka miesa, bigos
z kiszonej kapusty, z réznego rodzaju kawatka-
mi mies, kietbasami, stonina, zwany ,bigosem
hultajskim”. Znamienng potrawa byta ,czarna
ges”, opalana stoma z pieprzem i imbirem
oraz ges gotowana ze $mietang, suszonymi
grzybami i kasza perfowa. Znane byty tez flaki
z szafranem, cielecina z szafranem ,na z6tto”
badZ w biatym sosie z maka, cielecina na szaro,
baranina z czosnkiem, prosieta, nogi wotowe
na zimno w galarecie, wedzonka wotowa. Na
drugie danie, jak rejestruje Kitowicz, stawiano
pieczyste z migsa: wielkie pieczenie wolowe,
Cwiartki cieleciny, baraniny, indyki, kaptony,
kurczeta, kuropatwy, bekasy i mniejsze pta-
ctwo oraz uktadano wszystko na wielkich pélk
miskach w ksztatcie piramid. Miedzy pieczyste
stawiano na stotach torty i ciasta francuskie,
ale, jak podkresla 6wczesny znawca obyczaju,
cigzkie i grube. Trzecie danie stanowity owoce
ogrodowe i rézne ,,cukry” .

Potrawy nowomodne, ktére pojawity sie na
panskich stotach, pod wptywem francuskich
kucharzy, byty (wedtug Kitowicza) bardziej wy-
kwintne. Wymienia: ,zupy rumiane, zupy biate,
rosoty delikatne, potrawy z miesiw rozmaitych
komponowane, pasztety przewyborne”. Midd
zastapit cukier, a pistacje i pinele - kapary
i oliwki, a nawet trufle i ostrygi marynowane.



Miody pitne wyparly wina francuskie, w kté-
rych gotowano nawet ryby, np. w burgundzkim
duszono lososia, a do zakwaszania dan ryb-
nych uzywano znacznie wiekszej ilosci cytryn
oraz octow winnych. Do potraw nowomodnych
nalezaty tez faszerowane ,siekanka z toju wo-
towego, z cieleciny, z kaptona, z chleba tarte-
20, jajec, masta, gatki muszkatotowej, pieprzu,
imbiru i innych korzeniéw”, mostki cielece
i baranie, prosieta, kaptony i kury i nazywane
Lpulardami”.

Kosztowne przyjemnosci

Fryderyk Schulz opisuje uczty, imieniny,
obiady, przyjecia w okresie Sejmu Czterolet-
niego w Warszawie w najzamozniejszych do-
mach, gdzie jak wskazuje: ,z kominéw si¢
kurzy nieustannie”, a ,liczba oséb na uro-
czystosciach dochodzita do pieciuset, szesciu
i osSmiuset”. Schulz jest pod ogromnym wraze-
niem rozrzutnosci i wystawnosci magnatow:

~Zwykle poczynaty sie ansamble po obiedzie,
a trwaty az za potnoc. Laczyty w sobie wielkie
zabawy, gre, muzyke, bal, podwieczorek, kola-
cje i konwersacje. Polskie upodobanie szczegol-
nie w dostatku i zbytku tu sie z catg Swietnoscia
objawiato; kilka sal ostawiono stotami, ktore sig
rzeczywiscie pod cigzarem uginaly. Jedzenia
wszelkiego rodzaju byto do przesytu. Wina we-
gierskie, francuskie, hiszpanskie, niemieckie,
ktéore gdzie indziej ledwie sie kosztujg i uzy-
waja po odrobinie, tu sie laty. Wodki podawano
w ogromnych Kkielichach. Limoniada, oreada,
baworoaza staly w naczyniach ogromnych,
w jakich gdzie indziej piwo daja. Kawa i cze-
kolada nieustannie si¢ laty z olbrzymich srebr-
nych imbrykéw. Stosy a gory konfitur, owocow,
grzanek na wielkich talerzach krazyty po salach
nieustannie. Czeredy obzartuchéw prébowaty,
do jakiego stopnia sita ich trawienia te amalga-

my [mieszanine roznych pierwiastkow - A. R]
zniesie, a nerwy smaku wydotaja”.

Kazdy taki wieczor, jak zauwaza Schulz,
mogt kosztowac od pieciuset do dwoch tysiecy
dukatow. Nie ma w tym niczego dziwnego,
wedtug cudzoziemca podrézujacego po Polsce,
skoro nawet na najskromniejszych ucztach
w Warszawie podawano wylgcznie wina bur-
gundzkie i szampanskie. Niestety, nie znamy
doktadnych opiséw przyjemnosci smakowania
podczas uczt magnackich, gdyz przyjemnosc
ucztowania ptyneta raczej z oprawy uczty: bale-
tu, sztuki teatralnej, $piewu czy tanca. kS

Chcesz wiedzie¢ wiecej?
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